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Miraflores  ENTRADAS

Peruvian Restaurant B X = 2 —
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Miraflores COMIDA MARINA

Peruwan Restaurant ,J“ gh A= 2 —
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	MENU RANKING
	おすすめメニュー
	CEVICHE MIXTO
	2,700円
	シーフードの特製マリネ


	PAPA A LA HUANCAINA
	1,500円
	アンデスポテトのクリームチーズ和え


	ANTICUCHO DE CORAZÓN
	2,200円
	牛ハツの特製タレ漬けBBQ


	ARROZ CON MARISCOS
	3,400円
	トマトベースのシーフードパエリア


	LOMO SALTADO
	3,000円
	牛ヒレ肉のバルサミコ醤油炒め


	ARROZ CON POLLO
	3,200円
	黒ビールとハーブで炊き込んだチキンパエリア




	ENTRADAS
	前菜メニュー
	CEVICHE MIXTO
	2,700円
	シーフードの特製マリネ

	2,400円

	CEVICHE DE PESCADO
	フレッシュシーフードのセビーチェ
	2,200円

	CHORITOS A LA CHALACA
	ムール貝のレモンマリネ

	LECHE DE TIGRE
	1,400円
	つゆだくセビーチェ「虎のミルク」


	PAPA A LA HUANCAINA
	1,500円
	アンデスポテトのクリームチーズ和え




	ENTRADAS
	前菜メニュー
	TIRADITO DE PESCADO
	2,600円
	白身魚のスライス　レモンソース和え

	1,300円

	YUQUITAS
	キャッサバ芋のフリッター

	ENSALADA MIRAFLORES
	1,300円
	ミラフローレスサラダ


	VERDURAS SALTEADAS
	1,300円
	温野菜のオリーブオイル炒め


	ENSALADAVERDE
	1300円
	季節野菜のグリーンサラダ




	ENTRADAS
	前菜メニュー
	CHICHARRÓN DE CHANCHO
	2,100円
	豚肉の素揚げ


	PAPA RELLENA
	1,400円
	じゃがいもとひき肉のペルー風コロッケ


	CHORIZO
	1,500円
	ミラフローレス自家製チョリソー


	FRIJOL CANARIO
	1,300円
	カナリオ豆の煮込み




	ENTRADAS
	前菜メニュー
	ANTICUCHO DE CORAZÓN
	2,200円
	牛ハツの特製タレ漬けBBQ

	2,300円

	CHICHARRÓN DE CAMARONES
	エビのフリッター タルタルソース添え

	CAMARONES A LA PLANCHA
	2,200円
	小エビの香草グリルとキャッサバ芋のフリッター


	TACU TACU
	1,200円
	カナリオ豆の炊き込みご飯




	SOPAS
	スープメニュー
	CHUPE DE CAMARONES
	2500円
	エビと大粒コーンの濃厚チャウダースープ

	2500円

	PARIUELA DE MARISCOS
	魚介出汁のトマトスープ 赤ワイン風味

	SOPA A LA MINUTA
	2000円
	ビーフコンソメのスープパスタ


	AGUADITO DE POLLO
	2000円
	チキンとコリアンダーの煮込み　雑炊風


	SOPA ANDINA
	1400円
	アンデスのトロトロポテトスープ




	POLLO
	チキン系メニュー
	AJÍ DE GALLINA
	1900円
	チキンのクリームチーズソース

	2000円

	POLLO A LA GRIETT
	若鶏もも肉のハーブグリル

	POLLO A LA CACEROLA
	1900円
	やわらかハーブチキンのトマトソース煮込み


	POLLO SALTADO
	1800円
	若鳥と野菜のバルサミコ醤油炒め


	MILANESA DE POLLO
	1800円
	300円
	若鳥胸肉の柔らかチキンカツ


	ARROZ  ライス


	COMIDA MARINA
	魚介メニュー
	CAMARONES AL AJÍLLO
	2300円
	エビのガーリックソテー ホワイトクリームソース

	2000円

	CALAMAR RELLENO
	イカのツナピラフ詰めのホワイトソース和え

	PICANTE DE MARISCOS
	2500円
	シーフードの辛口ソース和え


	PESCADO A LO AJO
	2200円
	白身魚のガーリックソース和え




	CARNE
	肉系メニュー
	LOMO SALTADO
	3000円
	牛肉のバルサミコ醤油炒め

	2500円

	BISTECK APANADO
	ペルー風ビーフステーキ

	SECO DE CARNE
	2500円
	グリーンハーブで煮込んだビーフシチュー


	ADOBO DE CERDO
	2300円
	やわらかローストポークのステーキ


	TACU TACU CON LOMO
	2300円
	カナリオ豆とバルサミコ醤油炒めコンボ




	PLATO DE FONDO
	ご飯メニュー
	FRIJOL CON SECO
	2300円
	カナリオ豆とグリーンハーブシチュー合わせ

	3200円

	ARROZ CON POLLO
	グリーンハーブと黒ビールで 炊き込んだチキンパエリア

	ARROZ CON MARISCOS
	3400円
	海の幸で炊き込んだシーフードパエリア


	ARROZ CHAUFA
	2300円
	焼き豚入りチャウファ（ペルー風チャーハン）


	BISTECK ESPECIAL
	3000円
	スペシャルステーキ




	POSTRES
	デザートメニュー
	ARROZ CON LECHE
	500円

	MAZAMORRA MORADA
	500円

	PICARONES
	800円

	CLASICO
	500円



	BEBIDAS
	ドリンクメニュー
	PISCO
	PISCO SOUR
	CHILCANO
	STRAIGHT
	DOUBLE

	CERVEZA - BEER
	CUSQUEÑA
	PILSEN
	ASAHI
	CORONA

	WHISKEY
	NIKKA
	TAKETSURU
	HIGH BALL
	900円
	900円
	900円
	1500円
	900円
	900円
	800円
	900円
	1000円
	1000円
	900円


	SCOTCH WHISKEY
	CHIVAS REGAL
	BELLS
	OLD PARR

	BOURBON WHISKEY
	WILD TURKEY
	JACK DANIELS

	BRANDY
	SUNTORY BRANDY

	OTHERS
	CACHACHA
	AMARETO
	900円
	900円
	900円
	900円
	800円
	1000円
	900円
	900円




	BEBIDAS
	ドリンクメニュー
	COCKTAILS
	RUM ORANGE RUM COLA
	GIN SODA GIN BACK  GIN TONIC
	TEQUILA SODA  TEQUILA ORANGE
	VOCKA SODA  MOSCOW MULE  VOCKATONIC
	DITA SODA  DITA ORANGE DITA GINGER
	CASSIS ORANGE CASSIS SODA CASSIS OOLONG  CASSIS APPLE
	KAHLUA MILK
	800円


	WINE
	GLASS WINE
	KIR
	KITTY
	SPRITZER
	OPERATOR

	SOFT DRINK
	CHICHA MORADA
	INKA KOLA
	COCA COLA
	GINGERALE
	MARACUYA JUICE
	MANGO JUICE
	GUAVA JUICE
	800円
	800円
	800円
	800円
	800円
	600円
	500円
	500円
	500円
	600円
	500円
	500円


	ORANGE JUICE
	APPLE JUICE
	GRAPEFRUIT JUICE
	OOLONG TEA
	HOT TEA
	ICE TEA
	HOT COFEE
	ICE COFEE
	ANDES TEA
	500円
	500円
	500円
	500円
	500円
	500円
	500円
	500円
	500円



	BEBIDAS
	ドリンクメニュー


